
       R E S T A U R A N T  -  T R A I T E U R

L’ATLANTIDE
      73, rue Franklin - 1000 BRUXELLES ° Tél.: 02-736.20.02

     aconter l’Atlantide, mythe ou
      réalité, Platon l’a déjà
fait dans sa « République », 
minutieusement, à la gloire du 
peuple atlante qui vécut prospère
mille cinq cents ans avant
Jésus-Christ pour disparaître avec
ses infinis trésors, englouti par
les eaux, emporté soudain par le
souffle d’une monstrueuse éruption.

   antorin, dit Théra, ce rocher
   lumineux baigné par l’azur des S

R

cieux et de la Mer Egée, a résisté, fier à la colère des Dieux qui soulevant
les flots noya les rivages d’Egypte et de la Crète entière, balayant ainsi
toute trace d’une civilisation millénaire.

         oute trace?Non, car un chercheur tenace, un célèbre professeur grec
      du nom de Marinatos retrouva enfin le fil de la tradition minoenne et
dévoila la présence de Atlantes, ce « peuple royal venu de la mer ».
Réalité donc et non seulement légende…
Bienvenus en Atlantide !

         ienvenus au coeur d’un rêve issu d’un univers éphémère,
         fait de plaisirs raffinés, de saveurs oubliées, de souvenirs perdus
de ces temps désormais révolus…

T

B

Spécialités Helléniques

NEMEA V.Q.P.R.D. 375 ml (agiorgitiko) 13,00 
NEMEA V.Q.P.R.D. (agiorgitiko) 25,00
LAFKIOTIS (agiogitiko) 28,00
PAPAIOANNOU (nemea, agiogitiko) 28,00
THYMIOPOULOS  ATMA (xinomavro - mandilari) 28,00
KTIMA DERESKOU (cabernet sauvignon) 32,00
HATZIMICHALIS (cabernet sauvignon) 35,00
SKOURAS SAINT-GEORGES (agiorgitiko) 35,00
CHÂTEAU NICO LAZARIDIS (cabernet sauvignon, merlot) 35,00
PATERIANAKIS DOMAINE Bio (kotsifali - mandilari) 35,00
NEA DRYS (cabernet sauvignon, cabernet franc) 45,00
BIBLIA CHORA (cabernet sauvignon, merlot) 45,00

                                        ROSÉS

LAFKIOTIS RODAMO (agiorgitiko, moschofilero) 22,00
HATZIMICHALIS (roditis, xinomavro, moschofilero) 28,00
ERODIOS (xinomavro) 24,00
SKOURAS (roditis, saint-georges) 24,00
VISSINO PALIVOU ESTATE (agiorgitiko, syrah) 25,00

                                        BLANCS

LAFKIOTIS RETSINA (roditis) 22,00
SKOURAS (moschofilero, roditis) 24,00
HATZIMICHALIS (robola, athiri, assyrtiko) 26,00
CHÂTEAU NICO LAZARIDIS (sauv. bl., muscat, Ugni blanc) 28,00
HATZIMICHALIS (chardonnay) 32,00
MELISSINOS Bio (thrapsathiri - sauvignon blanc) 32,00
SANTORINI (assyrtiko) 35,00
BIBLIA CHORA (assyrtiko, sauvignon blanc) 35,00

                                     PICHETS

LE VERRE 4,00
25 CL 6,00
50 CL 12,00
1 L 22,00

 MINERALES

            CHAMPAGNES

             VIN DU MOIS

                                                              Service et TVA compris - Prix en euro
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V
EAU PLATE 25 CL 2,00
EAU PLATE 50 CL 4,00
EAU PLATE 1 L 6,00
EAU PÉTILLANTE 25 CL 2,00
EAU PÉTILLANTE 50 CL 4,00
EAU PÉTILLANTE 75 CL 6,00
JUS D’ORANGE 25 CL 3,00
LIMONADE 25 CL 3,00
SODA 25 CL 3,00
COCA 25 CL 3,00

    BIÈRES
BIÈRE BLANCHE 4,00
JUPILER 3,00
CARLSBERG 4,00
STELLA ARTOIS 3,00
BIÈRE SANS ALCOOL 4,00
MYTHOS 33 CL 4,00

CAFÉS - BOISSONS CHAUDES

FREDO 4,00
EXPRESSO 2,00
CAFÉ GREC 3,00
CAFÉ FRAPPÉ 4,00
CAPUCCINO 4,00
THÉ 3,00
THÉ À LA MENTHE FRAICHE 4,00
INFUSIONS 3,00
DÉCAFÉINÉ 3,00

                                        ROUGES

                        INS



   APÉRITIFS
OUZO 6,00 
OUZO KARAFAKI 12,00
TSIPOURO 6,00
SAMOS 4,00
KIR 4,00
WHISKY 7,00
WHISKY COLA 8,00
MARTINI ROUGE 5,00
MARTINI BIANCO 5,00
GIN TONIC 8,00
VODKA 7,00

          DIGESTIFS
TSIKOUDIA 6,00
METAXA 6,00
COGNAC 7,00
POIRE WILLIAM 7,00
MIRABELLE 7,00
COINTREAU 6,00
AMARETTO 6,00
LIQUEUR DE BANANE 5,00
LIQUEUR DE ROSES 5,00

     SORBETS
FRAMBOISE
FRUIT DE LA PASSION
CITRON VERT

                                      ENTRÉES
                                                             Entrées froides

MANITARIA (champignons au citron, avec aneth et persil) 7,00
HORTA (pissenlits de culture cuits à la vapeur et à l’huile d’olive) 7,00
MELITZANOSALATA (purée d’aubergine montée à l’huile d’olive) 9,00
DOLMADAKIA (feuilles de vigne farcies de riz et aromates du sud) 8,00
GIGANDES (haricots géants à la sauce tomate, plakis au four) 8,00
PIPERIES (poivrons frais grillés en salade) 8,00
HORIATIKI (tomates, concombres, oignons, poivrons et fromage de brebis) 12,00
NTOMATOSALATA (salade de tomates) 7,00
REVITHOSALATA (purée de pois chiche en salade) 7,00
TARAMA (oeufs de poisson montés à l’huile, citron) 8,00
TZATZIKI (yaourt grec, concombre, ail) 8,00
FETA (fromage de brebis à l’huile d’olive) 7,00
KOPANISTI (fromage de brebis en salade) 8,00
PIKILIA (assortiment de tarama, tzatziki, melidzanosalata, gigandes, piperies, kopanisti, manitaria) 12,00
PIKILIA  VEGAN (melidzanosalata, gigandes, chorta, poivron, dolmas, olives, revithosalata) 12,00

                                                         Entrées chaudes

TYROPITA (feuilleté au fromage de brebis et aneth) 8,00
SPANAKOPITA (feuilleté aux épinards) 8,00
KOLOKITHOPITA (feuilleté aux courgettes) 8,00
SAGANAKI (fromage kefalograviera poêlé) 12,00
KEFTEDAKIA (boulettes de viande de boeuf frit à la menthe fraîche) 9,00
HALOUMI STA KARVOUNA (fromage chypriote grillé) 9,00
LOUKANIKA CHORIATIKA (saucisses paysannes grillées) 9,00
TYROKEFTEDES (boulettes aux 4 fromages) 10,00
KOLOKITHOKEFTEDES (boulettes aux courgettes) 10,00
CTAPODI STA KARVOUNA (poulpe grillé) 18,00
CALAMARAKIA (calamars frits) - UNIQUEMENT LE SOIR 16,00
GARIDES (gambas grillées) 16,00

Plats végétariens
Pour la préparation de nos entrées, nous utilisons des aromates frais : aneth, persil, menthe, basilic.
                                                                Service et TVA compris - Prix en euro

                PLATS
ARNAKI LADORIGANI (épaule d’agneau à l’origan) 19,00
ARNAKI KOKINISTO (épaule d’agneau à la sauce tomate) 19,00
MOUSSAKA (aubergines, viande hachée préparée, sauce béchamel) 18,00
MOUSSAKA VÉGÉTARIENNE (courgettes, aubergines, pommes de terre, farce aux oignons, sauce béchamel) 17,00
SOUTZOUKAKIA (boulettes de viande de boeuf au cumin et à la sauce tomate) 16,00
YIOUVETSI (épaule d’agneau aux petites pâtes) 19,00
MOSCHARAKI KRASSATO (veau sauté au vin blanc) 19,00
GARIDES  (gambas grillées et sa salade mixte) 20,00

              GRILLADES
SOUVLAKIA ARNISSIA (petites brochettes d’agneau) 19,00
SOUVLAKIA HIRINA (petites brochettes de porc) 18,00
SOUVLAKIA KOTOPOULO (petites brochettes de poulet) 18,00
SOUVLAKIA ANAMIKTA (petites brochettes mixtes) 18,00
KEFTEDES DE SMYRNE (boulettes de viande de boeuf au cumin) 16,00
PAÏDAKIA (côtes d’agneau) 20,00

         SUGGESTIONS DU JOUR

               DESSERTS
KARIDOPITA (gâteau aux noix) 7,00
KARIDOPITA ME PAGOTO (gâteau aux noix et glace vanille) 8,00
GALACTOBOUREKO (crème au lait et pâte feuilletée) 7,00
YAOURTI ME MELI (yaourt grec au miel et aux noix) 8,00
CADAÏFI (vermicelle pâtissier avec de la noix au miel) 7,00
BAKLAVA (pâte feuilletée avec de la noix au miel) 8,00

      GLACES
VANILLE 8,00
CHOCOLAT 8,00
CAFÉ 8,00

Tous nos plats sont préparés maison, à l’huile d’olive extra vierge, avec des produits de première qualité
                                                            Service et TVA compris - Prix en euro

....................................................
..................................

.............................................
..................................................

.......................................................
................................................

.......................................
..................................
..................................

............................................
..................................................

....................................................................
.............................................................

.......................................................
.........................................................

.................................................................
........................................................................................

 .................................................
..........................................................................................

............................................................................
..............................................................................

............................................................................................
...........................................................................................
..........................................................................................

 ......................
............................

..............................................................................
............................................................................................

.....................................................................................
........................................................................................

.........................................................
.....................................................................

.................................................................
....................................................................................

..........................................................................
.....................................................................................

..............................................................
............................................................................................................

.............................................................................
.......................................................................

................................................................
..........

..................................................
.......................................................................................

...........................................................................
.........................................................................................

............................................................................
..................................................................................

......................................................................
.............................................................................

.............................................................
..............................................................................................................

.................

........................................................................................................
.................................................................

............................................................................
.............................................................................

................................................................................
....................................................................................

.............................................
....................................... ...........
...................................... ...........

.....................................
............................................
............................................

.............................................
................... ...........

................................

.................................................
.............................................

......................................................

...............................................
................................

............................................

*
*
*
*
*
*

*
*

*

7,00
7,00
7,00


